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	5.8.1.5　建立清洁剂、消毒剂等化学品的使用制度。除清洁消毒必需和工艺需要，不应在生产场所使用和存放可能污染食品
	5.8.1.6　鼓励采用危害分析与关键控制点体系(HACCP)对生产过程进行食品安全控制。
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	5.8.1.8　对时间和温度有控制要求的工序，如醒发、烘烤、蒸煮、油炸、冷却等，应严格按照产品工艺要求进行操作。
	5.8.1.9　蛋液的制作应包括选蛋(去除劣质蛋)、洗蛋、消毒、敲打、蛋壳去除等工序过程。消毒剂的使用应符合国家相关
	5.8.1.10　油炸产品应控制生产过程中的油温和油炸时间，监控油炸过程中油的品质状况，及时添加新油或更新用油，防止油
	5.8.1.11　原料使用应遵循先进先出的原则，冷冻原料如果在使用前要解冻的，解冻方式应能防止原料变质。
	5.8.1.12　当班生产的未用完剩余原辅料，应根据原辅料的特点妥善保存，并标注原辅料名称、原始包装开封时间等信息。
	5.8.1.13　生产过程中产生的不良品，应有相应的使用制度和控制程序，在危害评估的基础上确定其使用条件、使用方式和使
	5.8.1.14　操作台、机器设备、工器具使用前应仔细检查，是否符合卫生要求，使用后应清洁消毒并做好防护。
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	5.8.1.17　生产中如需制冰用于产品时，应对冰的微生物状况进行定期检测，符合相关标准的规定。
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	5.8.2.2　应采用可靠的热加工工艺对食品进行熟化杀菌处理，确保食品中心温度达到 70℃，保持2min（包括实现 
	5.8.2.3　冷链食品热加工后，按相应生产品种及数量进行快速速冷处理，冷却速率应满足下列要求之一:
	a)食品中心温度由57℃降至10℃以下所需时间应≤4 h；
	b)食品中心温度由 57℃降至5℃以下所需时间应≤6 h，且食品中心温度由 57℃降至 21℃所雲时
	5.8.2.4　食品速冷处理开始和结束时,应对食品中心温度进行测量,并做记录,记录内容包括:日期、食品名称、速冷处理
	5.8.2.5　食品冷却、冷食制作、内包装应在清洁的专间进行，建议加工过程中未加热的原辅料升温至表面温度超过 10℃
	a)操作间环境温度低于5℃的，操作时间不作限制；
	b)操作间环境温度处于5℃-15℃ (含)的，操作时间应≤120 min；
	c)操作间环境温度处于 15℃-21℃(含)的，操作时间应≤90 min；
	d)操作间环境温度高于21℃的，操作时间应≤45 min，且食品表面温度应≤15℃。
	5.8.2.6　冷加工制作、包装过程中，应定时(至少1次/6 h)监测操作间的环境温度，并准确记录，内容包括:日期、



	6　检验
	6.1　应建立原辅料进货及成品出厂检验制度，通过自行检验或委托具备相应资质的食品检验机构对原料和产品进行检验
	6.2　自行检验应具备与所检项目适应的检验室和检验能力；由具有相应资质的检验人员按规定的检验方法检验；检验仪
	6.3　检验室应有完善的管理制度，妥善保存各项检验的原始记录和检验报告。
	6.4　应建立产品留样制度，及时保留样品。

	7　贮存和运输
	7.1　根据食品的特点和卫生需要选择适宜的贮存和运输条件，必要时应配备保温、冷藏、保鲜等设施。不得将食品与有
	7.2　应建立和执行适当的仓储制度，仓库出库顺序应遵循先进先出的原则，发现异常应及时处理。
	7.3　贮存、运输和装卸食品的容器、工器具和设备应当安全、无害，保持清洁，降低食品污染的风险。
	7.4　贮存和运输过程中应避免日光直射、雨淋、显著的温湿度变化和剧烈撞击等，防止食品受到不良影响。
	7.5　运输中应避免交叉污染,有温度要求的食品,应根据其特性进行温度控制,确保食品安全。

	8　产品追溯与召回管理
	8.1　建立产品召回制度，当发现生产的食品不符合食品安全标准或存在其他不适宜食用的情况时，应当立即停止生产，
	8.2　对被召回的食品，应当进行无害化处理或者予以销毁，防止其再次流入市场。对因标签、标识或者说明书不符合食
	8.3　建立完善的可追溯体系，合理划分记录生产批次，采用产品批号等方式进行标识，便于产品追溯。

	9　质量要求
	9.1　感官要求
	9.2　理化指标
	9.3　污染物限量
	9.4　微生物限量
	9.5　真菌毒素限量
	9.6　食品添加剂
	食品添加剂应符合表6的规定。
	食品添加剂的使用应符合 GB 2760 、香港法例《食物内防腐剂规例》《食物内染色料规例》《食物内甜
	9.7　糕点产品质量应符合相关法律法规、标准规定，检测项目应包括企业声称的质量内容、污染物指标、食品添加剂等

	10　产品一致性要求
	企业应建立原料、食品添加剂、生产工艺及其他影响产品符合性和一致性的因素的变更控制程序，并对变更进行必
	认证产品一致性要求的主要内容有：原料、食品添加剂、工艺、产品检测指标符合认证等级等。

	11　抽样检测和质量监控要求
	申请湾区认证的糕点应按照本文件附录A规则列出的抽检项目清单进行检验。清单应覆盖企业承诺的所有产品类别
	抽样检测项目技术要求参照本技术规范执行。当产品检测个别限值不合格时可再次作产品检测(复测),复测样品
	附录A
	（规范性）
	现场审核与抽样检测指南
	2.1　应包含本文件第9章9.2-9.6所有适用项目；
	2.2　应包含过往连续2年“国家食品安全监督抽检实施细则”中风险监测项目的要求；
	2.3　应包含企业承诺的检测项目，如企业承诺的检测项目不超过10项，应包含全部项目；如企业承诺的检测项目超过
	2.4　结合评估结果，可抽取部分港澳强制性规例的检测指标列入抽样检测项目清单；
	2.5　结合评估结果，可抽取由原料及加工过程带入风险的项目列入抽样检测项目清单。
	3.1　采信的检测报告由认证企业自主提供，检测报告的样品应能准确识别申请认证的产品类别。应按申请的产品类别分
	3.2　采信依据本附件第2节的抽样检测项目清单实施。
	3.3　采信的项目可分布在不同产品生产批次的检测报告中，但相互关联和干涉的检测项目应在同一份检测报告中。
	3.4　采信的检测报告应为1年内同类别产品（仅限于工艺和配方一致，包装规格形式不同的产品）有效的检测报告。
	3.5　除本附件2.4所述的检测项目，被采信检测报告的检测机构应获得CMA资质认定或CNAS实验室认可，采信
	3.6　采信应在本文件第9章所述的抽样检测前由认证机构完成，不允许事后补充。
	3.7　认证机构采信人员应根据实际情况对拟采信的检测报告实施风险分析，对虽符合上述采信条件但仍具有采信风险的
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