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	4.9.2　顺德鱼生的加工应按“五专”操作：专间、专人、专用容器工具、专用冷藏设施、专用消毒设施。 
	4.9.3　食品原料应清洗处理干净后，方可传递进专间。预包装食品和一次性餐饮具应去除外层包装并保持最小包装清洁后
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	4.10　清洁消毒
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	4.10.2　操作场所、设施、设备及工具清洁方法应符合《餐饮服务食品安全操作规范》附录 H 的规定。 
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	4.11　设施设备管理
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